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CHOCOLATE Manufaktura Czekolady

Oferta dla grup zorganizowanych

Manufaktura czekolady Beskid Chocolate to jedyne miejsce w Polsce, w ktérym mozna zobaczy¢ jak powstaje
rzemies$lnicza czekolada z ziaren kakaowcow. Nasza manufaktura znajduje sie w Beskidach w Wegierskiej Gérce
koto Zywca na trasie petli beskidzkiej. Wizyta u nas to edukacja i rozrywka.

Zwiedzanie manufaktury - zobacz jak powstaje czekolada od ziarna do tabliczki
Czas trwania: ok. 30 min

Jestescie ciekawi jak powstaje nasza czekolada? Zapraszamy do odwiedzenia naszej manufaktury.
Odkryj tajemnice kakao i poznaj proces produkcji prawdziwej czekolady na wtasne oczy!

W ramach zwiedzania uczestnicy poznaja:

> odmiany kakao i sposoby jego obrébki,

o proces produkgji czekolady rzemieslniczej,

> jak smakuja ziarna kakaowca - degustacja,

o rodzaje czekolady - degustacja,

Dla opiekunow wycieczek poczestunek kawg z whasnej palarni.

Warsztaty - Stworz wiasna tabliczke czekolady
Czas trwania: ok. 90 minut

Warsztaty czekoladowe podczas ktérych uczestnicy wecielaja sie w role mistrzow czekolady - tworzg i dekoruja
wiasne tabliczki.

o dekorowanie tabliczek réznymi dodatkami,

> malowanie/dekorowanie wtasnego opakowania na czekolade,

o w trakcie warsztatéw poczestunek czekolada,

> Na koniec kazdy z uczestnikdéw naszych warsztatéw otrzymuje Dyplom Mistrza Czekolady oraz wtasnorecz-
nie wykonang czekolade!

Zwiedzanie manufaktury i degustacja czekolad single origin
Czas trwania: ok. 60 min

Podczas wizyty w naszej manufakturze pokazemy Wam proces produkgji czekolady rzemieslniczej z ziaren kakaowcdw.
Dowiecie sie:

> Gdzie rosnie kakao i jakie sa jego odmiany.

> Oméwimy i pokazemy uprawe kakaowcdw i obrébke ziarna kakaowca na plantacji (fermentacja i suszenie ziarna).
o Zobaczycie jak wyglada proces produkcji czekolady w naszej manufakturze

> Degustacja czekolad single origin: czekolada gorzka 100% kakao, czekolady gorzkie 70 % kakao, czekolady
mleczne - typu darkmilk, czekolada biata.

o Jakie smaki i aromaty skrywa ziarno kakaowca ?

o Jak degustowac czekolade?

Zapewniamy:

o sale warsztatowa mogacg pomiesci¢ do 50 o0séb,

o sklep firmowy w manufakturze z kawiarnia (lody, kawy, czekolady),
o bezptatny parking dla autokaréw,

o ogrodek letni.

W bezposredniej okolicy naszej manufaktury znajduja sie:

o bulwary nad Sotg - deptak spacerowy na rzeka Sotg (50m),
o punkt widokowy z panoramg na masyw Romanki, Rysianki i Lipowskiej (100m),
o schron bojowy z czaséw Il wojny $wiatowej Waligdra (800m).



CENNIK:
Zwiedzanie manufaktury 281zt/os 0,5h
Zwiedzanie manufaktury z degustacja czekolady 652t/ 0s 1-1,5h
Zwiedzanie manufaktury + Warsztaty czekoladowe (NAJCZESCIEJ WYBIERANE) 72z70zt/os 1,5-2h
Warsztaty czekoladowe - zréb whasna tabliczke czekolady 447t/ os 1-1,5h
Zwiedzanie manufaktury z degustacja czekolady + Warsztaty czekoladowe 1092100zt /o0s| 2,5-3h

Informacje i obstuga grup zorganizowanych: Adres:

Justyna Wozniak Beskid Chocolate

tel. 791-288-692 ul. 3 Maja 28

e-mail: justyna@beskidchocolate.pl 34-350 Wegierska Goérka




